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FrucosoL SH3000 .

secado en el minimo espacio

m Produccion 3000-3500 cubiertos/hora
m Consumo 750 w
m Lampara UV Incorporada de serie
m Ventilador Incorporado de serie
= Voltaje 230 -110v/ 50-60 Hz.Monofasica
m Peso neto 48 Kg
m Dimensiones 57 Lx 55 An x40 Al cm
= Opcional Carro con ruedas
m Production 3000-3500 pieces/hour
= Consumption 750 w
m UVlamp Standard
= Fan motor Standard
m Voltage 230 -110v/ 50-60 Hz.Single phase
m Net weight 48 Kg
m Dimensions 57Lx55Dx40H cm
m QOptional Mobile cart
m Production 3000-3500 couverts/heure
m Consommation 750 w
m Lampe UV Intégrée en série
m Ventilateur Intégrée en série
m Alimentation 230 -110v/ 50-60 Hz.Monophasé
m Poids net 48 Kg
m Dimensions 57Lx55Px40Hcm

Optionnel Chariot a roulettes



https://www.youtube.com/watch?v=lE4UrIvlu-I

. Reducen el trabajo empleado en la
tarea del repasado, MEJORAN LA
HIGIENE en seguridad alimentaria y
suponen una reduccién de costos para
los establecimientos.

. Sus cubiertos estaran siempre perfectos
y MEJORARA LA IMAGEN DE SU
ESTABLECIMIENTO.

Calidad constante de su cuberteria,
ya sea de ACERO O DE PLATA.

Recomendada para: SERVICIO
DE CATERING, RESTAURANTES,
HOTELES, HOSPITALES, BALNEARIOS,
COLECTIVIDADES, RESTAURACION
PARA VIAJEROS, SALONES DE
EVENTOS, COCINAS CENTRALES...ETC.

It decreases the time you employ
drying and polishing, IMPROVES THE
HYGIENE in food security, and
supposes a reduction in costs for the
customers.

Your cutlery will be always perfect,
and wil IMPROVE THE IMAGE OF
YOUR BUSINESS.

Continuous quality of your cutlery
(SILVER, STEEL, IRON...)

Recommended for: CATERINGS,
RESTAURANTS, HOTELS, HOSPITALS,
SPAS, CENTRAL KITCHENS,
HOSTELS, BUFFETS...ETC.

Elle réduit le travail passé a sécher
et a polir, EN AMELIORANT L'HYGIENE
en matiére de la sécurité alimentaire et
permet une réduction de codts pour les
établissements.

. Vos couverts seront toujours parfaits et
CELA AMELIORERA L'IMAGE DE VOTRE
ETABLISSEMENT.

. Qualité constante de vos couverts, qu'ils
soient en ACIER OU EN ARGENT.

. Recommandée pour: SERVICE DE
RESTAURATION, RESTAURANTS,
HOTELS, HOPITAUX, SPAS,
COLLECTIVITES, RESTAURATION,
AUBERGES, FOIRES-EXPO, CUISINES
CENTRALES...ETC.






